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El cacao es uno de los cullivos con mas propeccion en of Meta.

En la actualidad hay mas de 500 hectareas sembradas, mientras que el sector Bl secralo del cacao que se

aspira a llegar a mas de 1.000. Con la proyeccién que tienen los expertos; el produce en el Meta

fruto podria estar liderando la produccién agricola en un futuro.

Jugador llanerofue convocado a la

Por Luissa Fernanda Pérez Seleccién Golombia Sub-20

Aunque el cacao del Meta ha ganado hasta ahora tres grandes concursos del

grano; e incluso fue exhibido en ExpoDubai 2022, |a feria internacional mas
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importante del planeta, poco se conoce hasta ahora del secreto para que este fruto

tenga la calidad que lo esta haciendo famoso en Colombia v en el mundo,

‘ Elegir el mes A4

Para algunos, la dave es haber dejado las practicas tradicionales de cultivo v secado v

avanzar en las gue utilizan los cultivos sostenibles en varias partes de América,

VERSION IMPRESA
“Yo creo que es Importante alvidarnos de la costurmbre antigua de corma se trabajaba
el cacan porque las mercados no exigian tanto, entances no se hacia mayvor

contral de calidad, pero cama ahora la idea es llegar a mercados DERIODICO SS



internacionales, alli exigen que el tratamiento del cacan sea mayar”’, manifestd

Leonel Murillo, ganador del Concurso Nacional de Cacac de Oro 2021,

Una de las claves del secreto estaria entonces en la dedicacion meticulosa a
desarrcllar de la mejor manera el proceso de cultivar, fermentar, secar v almacenar el

CacCdo.

Murillo, quien dice cultivar cacao desde que tiene uso de razon, manifiesta que la
finca hay que manejarla como una empresa para que sea verdaderamente
productiva, ¥ valora las capacitaciones que reciben y ayudan a conocer mas de

este fruto para produdir la mejor calidad v cantidad,

“Para que exista un buen cacao Hene que haber un correcta procesa, desde el
contral fitosanitario de nuestras mazaorcas que son el frute de la planta. Que
estén bien fertilizadas, un buen caontral de plagas, que haya busna cosecha, que no
estén ni tan verdes ni tan maduras, sino en suU punto para ef proceso«, sostiene el

ganador de cacaos de calidad,

Otra de las cdaves fundamentales para una busna cosecha de cacao que dé como
resultado un exquisito chocolats, 25 el trabajo en equipo, Este fruto se volvié
simbolo de unién familiar en el que participa desde el sobrine mas pequefio
hasta el abuelo de 90 afios. Todos tienen una funciéon dentro de la familia y se

volvidé una actividad que disfrutan como una terapia.

Entérese:

«En mi caso, hosotros somos ocho hermanas, mi papa nos heredd unas
tierras, nos pusimos a investigar vy vimas mucha potencia en el cacao, al no
consequir mana de obra, empezamaos a desarrollar las mingas familiares. Se
reunia toda la familia los dias de trabajo, desde el pequefio que tiens slete afios,
hasta i paps que tiene 93 afins, Trabajarmos primos, sobrings, cufiados v hacernas
un dia de trabajo. Bl cacan represents una Lnian farmiliar, no solo en i familia, todos
los productores trabajan en comunidad con sus familias«, explica Nidia Acosta,

representante Legal de Agricultores en Acacias,

Actualmente, el cacao beneficia a cerca de 1,200 familias del Meta, que
representan cerca de 3.000 productores en 11 municipios del departamento,

con cerca de 570 hectareas sembradas.

Por otro lado, Leonel asegura que siente gque Ultimamente ha hecho falta la mano de
obra ya que es muy escasa. Explica que los jovenes estudian carreras afines a los
hidrocarburos puesto que en la region es uno de los recursos mayormente

aprovechados,

«Hay cultivas que tienen mucha cantidad v si no se tiene la mano de abra no
se va a poder casechar o llevar a cabo algunos procesos a Hempo. Para los
Javenes el campo es imporoductiva v esn es una completa mentira, desde él se

genera industria v empresas:, manifiesta Leonel,

Sin embargo, por medio de la Cooperativa Workakao se llevan a cabo espacios
de practica para que los estudiantes de dltimo grado de distintas escuelas del

sector conozcan Un poco mas de esta produccon v se motiven a involucrarse en &l

trakais e conlleva
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«Queremas que ellas vean los distintos usos del cultivo de cacaa, darles a
entender que esta genera emplea v borren esa imagen ds que el campa no

produre:, sefiala el agricultor,

Yarios productores manifiestan que el cacao no solamente es chocolate, También la
mazorca, fruta que recubre las semillas, se usa como utensilio para elaborar
artesanias, arstes, collares, llaveros y hasta pequefios monumentos de arbol de

Cacao.

En la era del poscultivo

Para mejorar la calidad de los cacaos en el Meta, se tuvieron que restablecer cerca
de 570 hectareas para mejorar las condiciones del suelo, Se trabaja con buen
abono, fertilizantes guimicos v se espera que en un futuro se disminuya mas su
utilizacion para que la tierra tenga la capacidad de producir v fertilizar los suelos por =i

zola de manera limpia para mejorar el fruto,

Se crearon centrales de beneficio de cacac en algunos municipios para el
tratamiento de la semilla luego de ser cultivada, de esta forma s= lleva de

manera organizada =l tratamisnto del grano.

El proceso de fermentacién tarda alrededor de seis dias en los que se guarda
el grano en almibar en unas cajas especiales de madera sin contacto de aire,
estos azlcares generan alcoholes que matan el embridn de la semilla para gue no

germine, por lo tanto, los aromas v sabores quedan dentro de esta,

Lea también:

Cuando tengan las condiciones adecuadas de fermentacion, se lleva a proceso de
secado que dura alrededor de ocho dias; esperando que la semilla tenga un

color chocolate sin ningn vistazo violeta.

Cabe resaltar que el sabor natural del cacao es amargo. David Mora, trabajador de
Workakao manifiesta que el comercio nas ha vendido la idea de que el cacao
es dulce, pera aquil es donde se perciben realmente los sabares, La ley de carmida
chatarra esta cancelando los azdcares afiadidos, entonces can esto podernas

garantizar que el cacan que sale de aqul es 100% pura”,

Por dltimo, se almacenan los cacaos mejor escogidos en bolsas ecolégicas

especiales para granos y que no pierdan las condiciones obtenidas.

Los agricultores han recibido este apoyo por parte de Ecopetral a través del
programa ‘Agroemprendes’, el gobierno de Canada, SOCODEYI v Repsol, Los han

educado, les han construido las centrales y han acomparado todo su proceso.
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