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Hacia la eficiencia energética

Desde 2010 a 2022 hemos pa-
sado de 7.000 a 8.000 millones
de habitantes en el planeta tie-
rra. De hecho, se espera llegar a
los 10.000 millones de personas
para 2050, segin las Naciones
Unidas. Para entonces, sera ne-
cesario aumentar la produccion
de alimentos en 70% para abas-
tecer de forma adecuada.

Este panorama supone gran-
des retos para el pais, sobre todo
si se tiene en cuenta que en Co-
lombia 5 millones de colombia-
nos sufren o sufrieron desnutri-
cion crénica y 20,7 millones de
colombianosadoptan estrategias
para afrontar la escasez de ali-
mentos, segin informa FAO.

En ese sentido, el reto de ali-
mentar a Colombia y al mundo
exige queaumentemoslaproduc-
cién de alimentos, pero que ade-
maslohagamos deunaformasos-
tenible. Es respecto a esta tiltima
dimensién que debemosrecalcar
elpapelfundamental quejuegael
usodeenergiasrenovables cuan-
do se trata de fomentar la segu-
ridad alimentaria delapoblacién
presente y futura.

SegunlaFAO,los sistemas ali-
mentarios modernos dependen
en gran medida de los combus-
tibles fosiles, alrededor de 30%
de toda la energia utilizada en
el mundo se dedica a sostener
el sistema alimentario mundial
y se producen mas de 20% de
emisiones mundiales de gases
de efecto invernadero. Por su

parte, la Upme indica que el sec-
tordealimentosybebidasrepre-
senta 17,6% del consumo de
energia del consumo total de la
industria manufacturera.

Nuestralabor como industria
de alimentos comienza con la
produccion de materias primas,
avanzacon el procesamiento de
los alimentos y finaliza con el
proceso de distribuciéon y co-
mercializacion, lo que supone
un uso heterogéneo de la ener-
gia dependiendo de cada etapa
y del portafolio de alimentos de
cada empresa.

SOMOS UN SECTOR
LLAMADO A
TRABAJAR EN
NUEVOS MODELOS
Y SISTEMAS

Dentro de esta variada matriz
energética, la Upme (2019) ha
identificado que el principal gas-
to energético de la industria de
alimentos esta relacionado con
el uso de calor directo e indirec-
to (por ejemplo, en calderas y
hornos), fuerzamotriz, refrigera-
cién (paramantenerlacadenade
frio) eiluminacién, imprescindi-
bles para la produccién de ali-
mentos y en los cuales existen
grandes oportunidades de efi-
ciencia energética.

Es en ese sentido, nuestra
apuesta como industria de ali-
mentos estaorientadaalaoptimi-
zaciondeprocesosyreducciénde

las pérdidas energéticas, de ma-
neraquelogremosadoptar medi-
das que permitan el ahorro ener-
gético, ala par que se avanza en
acciones para la transicion hacia
fuentes de energia alternativas.

Dehecho,empresas afiliadasa
laCamaraya estan trabajandoen
laadquisicién de equipos de mo-
nitoreoque miden el consumode
energia en los diferentes proce-
sos, permiten identificar las pér-
didas y las oportunidades para el
uso eficiente de la energia. Asi
mismo, desde la industria de ali-
mentos se han adelantado accio-
nes significativas para la transi-
ci6n a fuentes alternativas de
energia, tales como la adopcion
de sistemas fotovoltaicos con pa-
neles solares y adquisicion de
vehiculos eléctricos parael trans-
porte de alimentos, entre otras
decisiones.

Sin duda somos un sector lla-
mado a trabajar en nuevos mo-
delos y sistemas alimentarios
modernos, soportados en tecno-
logiaylainnovacién como herra-
mientas para suministrar mas
alimentos y gestionar eficiente-
mente el uso de la energia en
nuestra cadena de valor. Quere-
mosdesdelaCamaradelaIndus-
tria de Alimentos, trabajar con
las. empresas del sector, el go-
bierno, la academia y los exper-
tos en ofrecer a los colombianos
y al mundo alimentos con baja
producciénde carbonoy eficien-
tes energéticamente.



