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Alta inflacion e informalidad
tienen en jaque a restauranteros

COMERCIO. )
ENTRE AGOSTO DEL ANO
PASADO Y EL PRESENTE SE
HA REGISTRADO EL CIERRE
DE 1.600 ESTABLECIMIENTOS
Y EL GREMIO PROPONE
ALIVIOS TRIBUTARIOS

QUE SEAN TRANSITORIOS

BOGOTA

Pese a que las buenas expe-
riencias gastronémicas se han
convertido en tendencia, los
restauranteros no pasan un
buen momento porque, tal
como lo afirman, estan nave-
gando en una tormenta perfec-
ta: alta inflacién, informalidad,
economia desacelerada y pre-
sion tributaria.

Guillermo Gémez, presiden-
te ejecutivo de la Asociacién Co-
lombiana de la Industria Gastro-
némica, Acodrés, sefial6 que la
division de comidas fuera del
hogar marcé un incremento de
9,7% en septiembre y supero el
costo de vida general en el pais,
que se ubicé en 5,8%.

Los empresarios de este ren-
glon enfrentan elevados arrien-
dos y servicios publicos caros,
motivo por el que se han visto
obligados a realizar ajustes de
precios en los platos 'y eso ha
provocadouna caida, en prome-
dio, de 38% en las ventas.

“El mercado colombiano tie-
ne una capacidad de consumo
limitaday, en lamedida en que
subimos precios, lareaccién es
bajada de consumo. Hay perso-
nas que preguntan por qué nos
quejamos si hay restaurantes
llenos, la verdad es que la gen-
tesiguellegando, pero consume
menos”, comento.

Segun los céalculos de Aco-
drés, desde agosto del afio pa-
sado al presente, se haregistra-
do el cierre de 1.600
restaurantes, es decir, estable-
cimientos conlos que naufraga-
ron suefios de emprendimien-
to y se perdieron los empleos
que llegaron a generar.

Los datos entregados por la
agremiacion apuntan a que el

PANORAMA DE LA INDUSTRIA GASTRONOMICA

Inflacién del sector en lo corrido de 2024
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pais cuenta con 130.000 esta-
blecimientos dedicados al ex-
pendio de comida en la mesay
54% de esa oferta es informal.

Desdela dpticadelosrestau-
ranteros conregistro mercantil,
esa es una competencia dese-
quilibrada, dado que los sitios
informales no enfrentan ningu-
nacargatributariaen su estruc-
turade costosyel producto final
llega a los consumidores a pre-
cios con los que dificilmente
pueden rivalizar.

PANORAMICA COMPLETA
Elcostodevida,aunqueseha
moderado, todavia no esta en
elrangometadel Banco dela Re-
ptblica (3%) y eso se traduce en
queelpoder de compraentrelos
colombianos sigue disminuido.
A juicio de Rui Pereira, pro-
pietario de la cadena de restau-
rantes Della Nonna, ubicada en
Medellin, esole ha agregado sal
a la herida porque los comen-
sales han disminuido la fre-
cuencia y el tamafio de los pe-
didos.Enresumen, el choquees

* En septiempre, la inflacion de los restau-
rantes superé por casi cuatro puntos a la
inflacién total del pafs, que fue 5,81%

= En 2024, las ventas han caido,
en promedio, 38% debido
al ajuste en los precios
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doble y la coyuntura inflacio-

naria le pega tanto al productor

como al comprador.

“Hay otro factor que afecta
muchodesdelapasadareforma
tributaria y es la retencién en
lafuente, que se traduce en me-
nos caja para gastar entre los
trabajadores a los que les apli-
ca. Entonces el consumidor
quiere comprar, pero tiene me-
nos en el bolsillo”, resalté.

Atodoslosmencionados fac-
tores, segliin Felipe Vasquez, co-
fundador de Grupo Takami, se
suma la atmoésfera de-incerti-
dumbre que hay en el pais, “eso
rifie un poco con el espiritu de
esparcimiento que promove-
mos enlaindustriagastronémi-
ca, en la que ofrecemos una in-
version en buenos momentos,
pero es complejo cuando las
personas piensan en todo lo
otro que puede estar pasando”.

El actual ciclo de la econo-
mia, asumanerade ver, hasido
retadoryen el caso de suconglo-
merado, hay marcas con mejor
comportamiento que otras, ain

Entre agosto de 2023 y prente, se
han cerrado 1.600 restaurantes

54% de los establecimientos
estan en la informalidad y esa
competencia también afecta
a los restaurantes formales

Fuente: Sondeo LR/ Gréfico: LR-ST

asi, en medio de la coyuntura,
han hecho aperturas.

“Para sorpresa, esos nuevos
restaurantes arrancaron muy
bien y eso nos indica que toda-
via la gente quiere salir y pre-
miara los esfuerzos de aquellos
establecimientos que se esme-
ran por dar una oferta de valor.
Ahoramismo, elmomento esdi-
ficil, pero la tarea es no aguan-
tar conlos brazos cruzados, hay
queser creativos,aunquelarea-
lidad es que se esta trabajando
muchomas parafacturarlomis-
mo que se facturaba anterior-
mente”, afiadié Vasquez.

UN ALIVIO TRIBUTARIO

De acuerdo con el presiden-
tedeAcodrés, “ladecisiénde ce-
rrar un punto no es facil y nos
preocupa que se haya reactiva-
doelIndicadorde Cierre de Res-
taurantes porque noloveiamos
desde pandemia, el solo hecho
que se reporten cierres poner
alarma al sector”.

Con ese panorama a la vista,
mencion6 que, desde el gremio,

Felipe Vasquez

Cofundador de
Grupo Takami

“La tarea es no aguantar
con los brazos cruzados,
hay que ser creativos,
aunque la realidad es
que se estd trabajando
mucho mds para facturar
lo mismo de antes”.

Rui Pereira

Propietario de la
cadena Della Nonna

“Hay otro factor que
afecta mucho desde la
pasada reforma tributaria
y es la retencién en la
fuente, que se traduce

en menos caja para gastar
en quienes que les aplica”.

Siganos en:

www.larepublica.co
Y permanezca enterado del acontecer
en la industria gastronémica.

hay una propuesta para bajarla
tarifa del impoconsumo desde
8%a4%.Esteesuntributoquese
carga a los comensales en la
cuentay va alas arcas del Esta-
do. Por ello, los restauranteros

_piden un descuento transitorio

mientras se estabilizan los fun-
damentales del mercado.

“Consideramos que en aras
debuscarunareactivacion, val-
drialapenabajarelimpoconsu-
moa4%eirlosubiendogradual-
mente un punto porcentual por
afio. Nuestra vision es que no
podemos resistir con esta esca-
ladadepreciosyenlamedidaen
quese cierren restaurantes, hay
un recaudo que el Gobierno de-
jara de percibir”, agregd.

Adicionalmente, se avecina
lanegociacién paraajustarelsa-
lario minimo en 2025, unincre-
mento que, desde la perspecti-
va del gremio, tiene que ser
acordeconlarealidad econémi-
ca del pais, pues advierten que
un aumento desproporcionado
subiria el costo de las néminas
y ese es un escenario en el se
desbordarialacapacidad finan-
ciera, especialmente para los
restaurantes pequeiios, que se
ven mas afectados.

JUAN CAMILO QUICENO
jquiceno@larepublica.com.co

ENERGIA. EL MANDATARIO PIDIO QUE SE ENTREGUEN LAS ACTAS DE ELECCION

Federico Gutiérrez pidio0 transparencia
ante la eleccion del presidente de ISA

BOGOTA

Federico Gutiérrez, alcalde
de Medellin y presidente de la
Junta Directiva de EPM, sefal6
este miércoles que “es impor-
tante la decisiéon que ha toma-
do el Consejo de Estado” al exi-
girle a la Junta de ISA que
entregue las actas correspon-
dientes a la reunién en la que
se eligi6 a Jorge Carrillo como
presidente de esta tiltima com-
paiiia. “Aquilo que necesitamos
esquehayatransparenciaabso-

luta”, dijo el funcionario alreve-
lar que fue el delegado de EPM
en la Junta de ISA, Carlos Raiil
Yepes, quien “ha pedido que el
acta sea aprobada con todas las
constancias que se dejaron”.

La eleccion de Jorge Carrillo
como presidente de ISA causé
controversiadesde que sunom-
bre entré al sonajero de candi-
datos y, tras meses de analisis
y discusién, la Junta lo eligio
como el sucesor en propiedad
de Juan Emilio Posada.

Federico Gutiérrez ha mos-
trado su inconformidad con el
nombramientodelnuevodirec-
tivo, toda vez que Carrillo fue ge-
rente de EPM durante la admi-
nistraciéon de Daniel Quinteroy,
tras el empalme con los anti-
guos funcionarios, se denuncié
que la holding de servicios pu-
blicos queddé con un déficit de
caja por el orden de aproxima-
damente $5 billones.

JUAN CAMILO QUICENO
jquiceno@larepublica.com.co

Colprensa

La eleccion de Carrillo como presidente de la empresa de energia
ha causado controversia entre el Gobierno.



